
 · Hovedretter · 
Skagen Fiskesuppe

Hvit fisk, skalldyr, fløte og safran 
Kr. 345,-

Moules Frites
Hvitvin, chili, fløte, og pesto med pommes frites og aioli

Kr. 335,-

Fish ’n Chips ’Skagen style’
Langefilet og breiflabb

med pommes frites, aioli og tartarsaus
Kr. 295,-

Stekt laks 
Sesongens grønnsaker, poteter og Beurre Blanc

Kr. 375,-

Entrecote
Sesongens grønnsaker, Pommes Anna og rødvinglace

Kr. 485,-

Vegetaren
Sopp, pasta Risoni, tomat, spinat, fløte og pesto

Kr. 285,-
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Kveld
Serveres fra 17.00

3-retters Skagen meny
Kr. 755,-

· Kjøkkensjefens tak på et gott måltid ·

· Det søte ·
Pannekaker

Is og nøtter
Kr. 185,-

Creme Brûlée
Med bærkompot og skogsbærsorbet

Kr. 185,-

Skagen dessert
Spør personalet

Kr. 195,-

· Til de små ·
Fiskefilet

 Pommes frites, ketchup og remoulade
Kr. 195,-

Fish ’n Chips ’Skagen style’
Smørflyndre og breiflabb 

med pommes frites og ketchup
Kr. 195,-

Barnas pannekake
Is og sjokoladesaus

Kr. 125,-

· De lette ·
Sharing food

· A taste of Skagen ·
 Fritert breiflabb, krabbekrokett, einerrøkt Skagen laks på blinis, spekeskinke, 

ferske reker ’rens selv’, aioli, pesto og grillet surdeigsbrød  
Kr. 395,-                                                                                                                                                                                                                                                

Krabbekroketter
Parmesanost, 3 stk.

Kr. 165,- 

Gratinert sjøkreps
Basilikumpesto
ca. 200 gram  

Kr. 275,-

Caviar, White Sturgeon 15g
Blinis, creme fraiche og rødløk

Kr. 595,-

 

Hummerbisque
Hvit fisk, fennikel og grønn olje

Kr. 245,-

Einerrøkt Skagen laks 
Rygeost, tyttebær og sprødt rugbrød 

Kr. 245,-

Pommes frites og aioli
Kr. 115,-

· Østers ·
Sesongens (spør personalet)

3 stk. kr. 215,-

Lobster dog
Brioche bun, hummer, fritert løk 

og hummermajo
Kr. 325,-

Ferske reker ’rens-selv’
Urtemajo, grillet sitron og ristet brød

 Kr. 255,-

Rimmet laks
Tomat, malt og Pimet d’Espalette

 Kr. 255,-

ORIGINALEN

Østers, ferske reker ’rens selv’, krabbeklør, 

sjøkreps og dampede blåskjell. 

Urtemajo, aioli og vinaigrette

Kr. 1500,- pr. person

Legg till:

15 g. Caviar + 545 kr.

· SKALLDYRPLATÅ ·

SNACKBRETTRøkte saltede mandler, 
 rekechips og olivenKr. 175,-


