
· Danske smørbrød · 
Marinert julesild 

Marinert dansk sild, karrisalat, rugbrød
Kr. 275,-

Sprøstekt fiskefilet
Remoulade, tyttebær og sitron 

på rugbrød
Kr. 265,-

Pillede reker +95 kr.

Rekesmørbrød 
Urtemajo og sitron på surdeigsbrød

Kr. 285,-
Einerrøkt laks +95 kr.

’Skagen stjerneskudd’ 
Panert hyse, rekesalat og einerrøkt laks

på surdeigsbrød
Kr. 295,-

· Det varme ·
Skagen fiskesuppe

Hvit fisk, skalldyr, fløte og safran
Kr. 325,-

Moules Frites
Hvitvin, chili, fløte, og pesto med pommes frites og aioli

Kr. 335,-

Fish ’n Chips ’Skagen style’
Smørflyndre og breiflabb

med pommes frites, aioli og tartarsaus
Kr. 295,-

Juletorsk
Ertepure, bacon, rosenkål og kartoffel

Kr. 365,-

· Til de små ·
Fiskefilet

 Pommes frites, ketchup og remoulade
Kr. 195,-

Fish n’ Chips ’Skagen style’
Smørflyndre og breiflabb 

med pommes frites og ketchup
Kr. 195,-

Barnas pannekake
Is og sjokoladesaus

Kr. 115,-

· Det søte ·
Sjokolade og malt mousse

Med syltede pærer
Kr. 185,-

Riz au lait 
Vanilje og kirsebær

Kr. 185,-

Mont d’or
Honningsglaserte nøtter og ristet rugbrød

Kr. 235,-

· SKALLDYRPLATÅ ·

WWW.SKAGENFISKERESTAURANT.DK

Lunsj
Serveres til 17.00

· A taste of Skagen ·
 Gravet Skagen laks, ferske reker, ande kroketter, marinert julesild, fiskefilet, surdeigsbrød 

Legg till: Riz au lait Kr. 95,- 
Kr. 385,-                                                                                                                                                                                                                                                

· De lette ·
Sharing food

Kroketter med Confiteret And
Parmesanost, 3 stk.

Kr. 155,- 

Gratinert sjøkreps
Basilikumpesto

ca. 200 gram  Kr. 270,-

Hummerbisque
Hvit fisk, fennikel og grønn olje

Kr. 235,-

Pommes frites og aioli
Kr. 115,-

Caviar, White Sturgeon 15g
Blinis, creme fraiche og rødløk

Kr. 695,-

· Østers ·
Fine de claire 

3 stk. kr. 175,-

Sesongens (spør personalet)
3 stk. kr. 205,-

Gravet laks
Sennepsvinaigrette

Kr. 245,-

Ferske reker ’rens-selv’
Urtemajo, grillet sitron og ristet brød

 Kr. 255,-

ORIGINALEN

Østers, ferske reker ’rens selv’, krabbeklør, 

sjøkreps og dampede blåskjell. 

Urtemajo, aioli og vinaigrette

Kr. 1500,- pr. person

Legg till:

15 g. Caviar + 595 kr.

Østers ’Fine de claire’ + 50 kr. per stk.

Christmas


